Dulon

Koud Ontvetter Milieuveilige kleurstofloze ontvetter voor de voedingsindustrie.
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Gebruiksaanwijzing: Al naar gelang
de vervuiling verdunnen 1:1 tot 1:100
met handwarm of koud water.
Opbrengen, even laten inwerken,
eventueel activeren met borstel/spons/
doek of papier en dan met water
afspoelen. Ook te gebruiken in schrob-
machine en hogedrukreiniger.
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www.dulonfood.com

Voorbeeld

mengverhouding

50% = 250 mI Koud Ontvetter
met 250 ml water

25% = 100 ml Koud Ontvetter
met 400 ml water
10% = 50 ml Koud Ontv
met 450 ml water
5% = 50 ml Koud Ontvetter
v of minder met 1 liter water
2% = 50 ml Koud Ontvetter
met 2,5 liter water
1% = 50 ml Koud Ontvetter
v’ of minder met 5 liter water

v of minder
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